
 

" חצות קלאסי  "  

 פותחים אירוע 

סוגים לבחירתכם   6במבחר של סלטי הבית   

ם וזיתים * סלט טורקי אסלי  * חמוציסלט גזר עם פטרוזיליה ולימון *    מוחמצים בכבישה ביתיתקות יר  -*טורשה   

*קונפי חריף     מיונז*סלט חצילים בחצילים חם בעגבניות  כרוב וגזר במיונז  * סלט  -* קולסלאו  לט סלק מבושל *ס  

* הטחינה הטעימה שלנו  לבהי*ח  

חריף הבית מוגש עם פיתות חמות, ממרח שום, עמבה ו  

   ******  

 הראשונות שלנו 

טחינה    על מצע חציל בלאדי על האש   

וגרגירים חמים   -טחינה -חומוס   

 ****** 

 המנה העיקרית )מוגש במרכז השולחן( 

 המעורב הירושלמי המקורי של "חצות" 

   ביתיב עגל על  קב

 חזה עוף צלוי ועסיסי  

ומוקפצות ברוטב סויה בדבש  כנפי עוף מתובלות   

 לצמחוניים וטבעוניים -  רצועות חזה מהצומח, נאגטס סויה, שווארמה סויה עם המון חלבון, מוקפץ עם בצל מטוגן  

)הכנת המנה במחבת נפרדת טבעונית(בתיבול הסודי של המעורב הירושלמי 'המפורסם'   

 תימין ושמן זית פילה מושט צלוי במחבת בלימון שום  -לצמחוניים בלבד 

 ****** 

 התוספות שלנו

צ'יפס  ,סלט שוק קצוץ ,  שעועית  תבשיל  אורז עם   

 שתייה 

קנקני מים , זירו קולהקולה,   קוקהלימונדה,    

 לסיום מתוק 

נענע   תה /  שחור  קפה  

קלאווהב  



 

 

"  חצות משודרג "  

   במבחר של סלטי הבית פותחים אירוע 

 ם וזיתים * סלט טורקי אסלי  * חמוציסלט גזר עם פטרוזיליה ולימון *    קות מוחמצים בכבישה ביתיתיר  -*טורשה 

    *קונפי חריף חצילים חם בעגבניות  *סלט חצילים במיונזכרוב וגזר במיונז  * סלט  -* קולסלאו  לט סלק מבושל *ס

 *חילבה  * הטחינה הטעימה שלנו

 חריף הבית מוגש עם פיתות חמות, ממרח שום, עמבה ו

   ****** 

 הראשונות שלנו 

 טחינה   מצע חציל בלאדי על 

 וגרגירים חמים   -טחינה -חומוס 

בשמן זית וזעתר צרובות בגריל  שום   פיתות  

 ****** 

 המנה העיקרית )מוגש במרכז השולחן( 

 המעורב הירושלמי המקורי של "חצות" 

ביתי ב עגל קב  

ועסיסית פרגית מתובלת   

על מצע בצל מטוגן   בפלנצ'ה כבדי עוף   

 לצמחוניים וטבעוניים -  רצועות חזה מהצומח, נאגטס סויה, שווארמה סויה עם המון חלבון, מוקפץ עם בצל מטוגן  

)הכנת המנה במחבת נפרדת טבעונית(בתיבול הסודי של המעורב הירושלמי 'המפורסם'   

 פילה מושט צלוי במחבת בלימון שום תימין ושמן זית  -לצמחוניים בלבד 

 ****** 

( נא לסמן בעיגול  –  לבחירה  3) התוספות שלנו  

אורז עם עדשים ובצל מטוגן  - / במיה ברוטב עגבניות / מג'אדרה  יפס'צ  אורז עם תבשיל שעועית / סלט שוק קצוץ /   

 שתייה 

קנקני מים , זירו קולה קולה,   קוקהלימונדה,    

 לסיום מתוק 

 נענע   תה /  שחור  קפה

 ה בקלאוו ,  מלבי ביתי –  במרכז השולחן 



 

 

 

 

 "  חצות פינוקים "

במבחר של סלטי הבית  פותחים אירוע   

ם וזיתים * סלט טורקי אסלי  * חמוציסלט גזר עם פטרוזיליה ולימון *    קות מוחמצים בכבישה ביתיתיר  -*טורשה   

    *סלט חצילים במיונז *קונפי חריףחצילים חם כרוב וגזר במיונז  * סלט  -* קולסלאו  לט סלק מבושל *ס

 *חילבה  הטעימה שלנו* הטחינה 

 חריף הבית מוגש עם פיתות חמות, ממרח שום, עמבה ו

   ******  
 הראשונות שלנו 

טחינה   מצע חציל בלאדי על   

וגרגירים חמים   -טחינה -חומוס   

 נקניקיות מרגז פיקנטיות צלויות על הגריל 

בשמן זית וזעתר צרובות בגריל  שום   פיתות  

 ****** 

השולחן( המנה העיקרית )מוגש במרכז   

 המעורב הירושלמי המקורי של "חצות" 

ביתי ב עגל קב  

ועסיסית פרגית מתובלת   

על מצע בצל מטוגן   בפלנצ'ה כבדי עוף   

 לצמחוניים וטבעוניים -  רצועות חזה מהצומח, נאגטס סויה, שווארמה סויה עם המון חלבון, מוקפץ עם בצל מטוגן  

)הכנת המנה במחבת נפרדת טבעונית(בתיבול הסודי של המעורב הירושלמי 'המפורסם'   

 פילה מושט צלוי במחבת בלימון שום תימין ושמן זית  -לצמחוניים בלבד 

 ****** 

( נא לסמן בעיגול  –  לבחירה  4) התוספות שלנו  

אורז עם עדשים ובצל מטוגן  - אדרה/ במיה ברוטב עגבניות / מג'  יפס'צ  אורז עם תבשיל שעועית / סלט שוק קצוץ /   

 שתייה 

קנקני מים , זירו  קולה קולה,   קוקה  תפוזים, לימונדה,  

 לסיום מתוק 

נענע   תה /  שחור  קפה  

הברול , קרם  מלבי ביתי פאדג' שוקולד חם,  -  במרכז השולחן   



 

 

 

 

 "  חצות פרימיום "

במבחר של סלטי הבית  פותחים אירוע   

ם וזיתים * סלט טורקי אסלי  * חמוציסלט גזר עם פטרוזיליה ולימון *    בכבישה ביתיתקות מוחמצים יר  -*טורשה   

* הטחינה הטעימה שלנו    חצילים חם בעגבניות  *סלט חצילים במיונזכרוב וגזר במיונז  * סלט  -* קולסלאו  לט סלק מבושל *ס  

 *חילבה *קונפי חריף  

חריף הבית מוגש עם פיתות חמות, ממרח שום, עמבה ו  

   ******  

 הראשונות שלנו 

טחינה   על מצע   וסילאןטחון    גלע  ו בשריומעלחציל בלאדי    

וגרגירים חמים   -טחינה -חומוס   

 נקניקיות מרגז פיקנטיות צלויות על הגריל 

בשמן זית וזעתר צרובות בגריל  שום   פיתות  

 ****** 

 המנה העיקרית )מוגש במרכז השולחן( 

"חצות" המעורב הירושלמי המקורי של    

מיושן רצועות סטייק ארגנטינאי   

ועסיסית פרגית מתובלת   

   ביתיב עגל קב

 לצמחוניים וטבעוניים -  רצועות חזה מהצומח, נאגטס סויה, שווארמה סויה עם המון חלבון, מוקפץ עם בצל מטוגן  

)הכנת המנה במחבת נפרדת טבעונית(בתיבול הסודי של המעורב הירושלמי 'המפורסם'   

 פילה מושט צלוי במחבת בלימון שום תימין ושמן זית  -לצמחוניים בלבד 

 ****** 
   התוספות שלנו

אורז עם עדשים ובצל מטוגן  - / במיה ברוטב עגבניות / מג'אדרה  יפס'צ  אורז עם תבשיל שעועית / סלט שוק קצוץ /   

 שתייה 

, קנקני מיםפרללה, זירו  קולה קולה,   קוקה  תפוזים, לימונדה,  

 לסיום מתוק 

 נענע   תה /  שחור  קפה

 טארט לימון ,  ברולהקרם ,    מלבי ביתי , חםפאדג' שוקולד   -  במרכז השולחן 

 




